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RESUMO- O projeto tem por objetivo apoiar a implantagio do Centro Mesorregional de
Exceléncia em Tecnologia do Leite na Mesorregiao Centro Oriental do Parana, visando a
integracao das agoes desenvolvidas pelas Instituicoes atuantes na regiao, e contribuindo para
a geracgao e difusdo de tecnologias adaptadas a integracao lavoura/pecuaria. Serdo atendidos
pelo Centro Mesorregional pequenos, médios e grandes produtores de leite, agroindustrias
produtoras de leite e derivados, técnicos e especialistas na area de laticinios, académicos,
Universidades e Instituicoes de Pesquisa. Com a execug¢ao do projeto é esperado aumento do
numero de profissionais capacitados para atuar no segmento de laticinios, melhoria na
qualidade do leite em funcdo dos cursos e treinamentos oferecidos, aumento do nimero de
participantes nas atividades do projeto e aumento da demanda pelos servigos oferecidos pelo
presente projeto. Os resultados obtidos com a execugdo do projeto serdao apresentados nos
Encontros de Extensdo e de Ciéncia e Tecnologia. Serao utilizadas apresentagdes orais,
resumos expandidos e posteres. Alguns dos resultados obtidos até o momento sao
decorrentes dos projetos de extensao realizados, entre elas, o curso de fabricagao de iogurte,
ministrado em Unido da Vitéria, com apoio da Faculdade Estadual de Filosofia, Ciéncias e
Letras (FAFI), e a organizacido do 2° Workshop de Leite e Queijos.
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Introducéo

Atualmente mais de um milhdo de propriedades no pais sao produtoras de leite, o
preco do leite incentivou os produtores a investirem na atividade, pois a média do primeiro
trimestre de 2008 supera em 41% a média dos primeiros trimestres de 1998 a 2007(CEPEA,
2008). O Brasil é o sétimo produtor com aproximadamente 25 bilhdes de litros. Nos ultimos 10
anos, a produgao brasileira aumentou 40%, passando de 18,5 bilhdes de litros em 1996 para
25,6 bilhdes em 2006 (IBGE, 2006).

O Parana ocupa a terceira posi¢ao no ranking nacional da produgao leiteira. No ano de
2005, produziu-se 2,5 bilhdes de litros de leite em sessenta mil propriedades da agricultura
familiar, o que respeitou 10,3% do total produzido no Brasil. Atualmente, no pais a produgcao
de leite cresce a uma taxa média de 3,87% aa. Embora a produtividade média de leite no
Parana seja de 1.776 litros/vacal/ano, 56% acima da média nacional (1.138 litros/vaca/ano), esta
50% abaixo da produtividade obtida na regidao de Castro (3.500 litros/vaca/ano), regiao com
rebanhos com uma producao de 8.000 litros/vaca/ano, equiparando-se a produtividade dos
melhores rebanhos do mundo, com leite de uma excelente qualidade.

Sdo inameros os fatores que comprometem a produgdo e a qualidade do leite e seus
derivados na Regidao Sul do Brasil, principalmente no estado do Parana. O constante
incremento do consumo, a variagao da rentabilidade e o conseqiiente desenvolvimento da
atividade produtiva e agroindustrial serdao determinados somente pela melhoria da eficiéncia
na producido primaria, pelo efetivo controle de qualidade dos produtos lacteos, pelo
monitoramento profissionalizado dos rebanhos e da matéria-prima e seus derivados, sem
deixar de considerar a necessidade de orientagao sobre condutas que atentam as condicoes
de ambiéncia e bem-estar dos animais, a higienizagdo nos processos de ordenha, a destinagao
de dejetos e residuos na propriedade rural e na agroindustria, a diversificagdo de produtos
lacteos e a agregagido de valor aos subprodutos oriundos do processamento do leite. Deve ser
mencionada a deficiéncia de politicas de incentivo e financiamento a atividade e a necessidade
de ampliagao e atualizagdo da assisténcia técnica, de treinamento de produtores, capacitagao
da mao-de-obra e de formagao de técnicos em laticinios.

O projeto contribuird para a geracdao e transferéncia de métodos, processos e
tecnologias que permitam o aumento da produg¢do, da produtividade e da qualidade do
produto, bem como a realizagdo de trabalhos que possibilitem a formacido de recursos
humanos qualificados (palestras, cursos), dentro da regido atendida pelo projeto.

Esse projeto de extensdo foi desenvolvido para apoiar o projeto de pesquisa ,
institucionalizado na PROPESP —-UEPG , onde estdo alocados os recursos da FINEP e da
Fundacao Araucaria para a construgao do Centro, bem como para as aquisicoes de
equipamentos e materiais de consumo, tais como : reagentes e vidrarias. Nesse projeto
original, existem diversas atividades extensionistas, que foram entao incluidas nesse projeto
de extensdo de apoio ao Centro Mesorregional.

As atividades ja realizadas e as futuras intengées do projeto sdo a de poder atender aos
produtores de leite e derivados da regido atendida pelo CMETL, no sentido de alcangar os objetivos
de melhorar a qualidade de seus produtos, através de assisténcia técnica e as parcerias envolvidas.

As exigéncias de qualidade e higiene para o leite cru e derivados lacteos sao definidas
com base em postulados estabelecidos para a protecdo da saide humana e preservagao das
propriedades nutritivas desses alimentos , que no dmbito federal, temos a Instru¢ao Normativa
n° 51 — 2002, que serviu como base para as orientagées aos produtores de leite.
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Figura 1: Imagem ilustrativa da estrutura fisica do Centro Mesorregional de Exceléncia em
Tecnologia de Leite.

Figura 2: Imagem ilustrativa do ciclo de palestras realizada na regiao atendida pelo CMETL.
Figura 3: Imagem ilustrativa do 2° Workshop Internacional de Leite e Queijos, UEPG.

Objetivos

O projeto tem por objetivo apoiar a implantagdo do Centro Mesorregional de Exceléncia
em Tecnologia do Leite na Mesorregidao Centro Oriental do Parand, visando a integracao das
acoes desenvolvidas pelas Instituicoes atuantes na regiao, e contribuindo para a geragao e
difusdo de tecnologias adaptadas a integragao lavoura/pecuaria. Através do projeto, espera-se
contribuir para que os produtores de leite tenham a seguran¢a e o auxilio para a melhoria na
qualidade de seu produto, bem como o apoio técnico para implanta-las em suas propriedades,
através de andlises de qualidade, instrucdes de manejo e boas praticas na ordenha, com todo
o suporte necessario para a garantia da qualidade do leite. E como formagao de recursos
humanos, espera-se realizar a capacitagcdo dos produtores por meio de ciclos de palestras,
workshops, e outros eventos que possam contribuir para a melhor qualidade dos seus
produtos. E também a capacitacio dos integrantes do projeto (académicos bolsistas, e
outros), para operar de maneira correta os equipamentos adquiridos pelo CMETL e aprofundar
os conhecimentos na area de leite e derivados.

Metodologia

O projeto possui uma equipe multidisciplinar, composta por profissionais recém formados das
areas de agronomia, engenharia de alimentos, zootecnia, e académicos de engenharia de alimentos
e zootecnia, bem como um coordenador de Engenharia de Alimentos, os quais, em conjunto com 0s
coordenadores do projeto, auxiliam e contribuem para o alcance dos objetivos propostos. A
implantagéo do laboratério de pesquisa, ensino e extensao sera realizada mediante levantamento de
especificagdes técnicas de equipamentos ja definidos no projeto, e posterior aquisicdo de
equipamentos, materiais permanentes e materiais de consumo.

As metodologias de analises fisico-quimicas e microbiolégicas serdo validadas segundo as
exigéncias da Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) ou Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA).

Para a formagédo de recursos humanos qualificados na area de tecnologia do leite, serdo
realizados seminarios, cursos tedricos e praticos, dias de campo e reunides técnicas.

Os resultados obtidos com a execucdo do projeto serdo apresentados nos Encontros de Extensao e
de Ciéncia e Tecnologia, através de apresentagdes orais, resumos expandidos e pdsteres.

O projeto abrange o apoio as agroindustrias produtoras de leite e derivados; Pequenos,
médios e grandes produtores de leite; Técnicos e especialistas na area de laticinios; Académicos e
Universidades e Instituicbes de Pesquisa.

As especificagbes dos equipamentos foram pesquisadas na literatura e nos catalogos dos
fornecedores, bem como o estudo dos procedimentos e metodologias corretas para a utilizagdo
destes.
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Resultados

O escopo do subprojeto é a geragao, a transferéncia de tecnologias e a universalizagéo das
pesquisas desenvolvidas nas universidades e instituicdes de pesquisa do estado, com foco no
desenvolvimento sustentado da pecuaria leiteira, na melhoria tecnolégica nos processos produtivos e
na melhoria da qualidade do leite e derivados.

Os resultados obtidos até o presente momento foram a aquisicdo de equipamentos para os
laboratérios do Centro Mesorregional de Exceléncia em Tecnologia do Leite (CMETL), bem como a
pesquisa de suas especificagbes, por exemplo, HPLC, Digestor de nitrogénio e de fibra, Bloco
digestor, microscopio éptico, dentre outros; materiais de escritério, reagentes quimicos, dentre outros
materiais, e a realizagdo de orgamentos com diferentes fornecedores. Atividades foram realizadas, no
decorrer da instalagdo e construgdo do Centro nas dependéncias da Universidade Estadual de Ponta
Grossa, e também fora dela, como foi o caso do Curso de Fabricacdo de logurte, para pequenos
produtores de leite do municipio de Unido da Vitéria, trabalho que foi apresentado tanto no Conex
como no SEURS. Outro evento promovido com o apoio do Centro foi o Workshop Internacional de
Leite e Queijos, que apresentou palestras e debates sobre qualidade do leite e sua influéncia na
producdo dos derivados. Foram apresentados trabalhos referentes aos resultados obtidos nas
atividades em eventos como EFAPI e Agroleite, e a divulgagao destes no 3° Workshop Internacional
de Leite e Queijos.

Além destas atividades, foram realizadas visitas técnicas, em pequenos produtores de leite
em Fernandes Pinheiro, Ipiranga, Irati, Inacio Martins, Teixeira Soares, Tibagi e Quatigua, com o
objetivo de dar suporte técnico na propriedade, inclusive sobre as praticas de manejo da ordenha,
fazer uma avaliacdo das atividades realizadas por eles. Com esta iniciativa, péde-se avaliar a
qualidade de leite de algumas propriedades, através da realizagdo de analises fisico-quimicas do leite
produzido, dando suporte as orientagoes realizadas.

Conclusoes

O escopo do subprojeto é a geracao, a transferéncia de tecnologias e a universalizagdo das
pesquisas desenvolvidas nas universidades e instituicbes de pesquisa do estado, com foco no
desenvolvimento sustentado da pecuaria leiteira, na melhoria tecnoldgica nos processos produtivos e
na melhoria da qualidade do leite e derivados.

O CMETL vem desenvolvendo atividades no sentido de interagir com os projetos ja existentes
para a cadeia do leite e que estejam voltados para agdes na extensao rural. Com isso, busca a troca
de informagdes atualizadas entre produtores, laticinios e consumidores. Os esfor¢cos tém sido
efetuados por meio de visitas a instituicdes publicas e privadas da regidao Centro-Oriental paranaense,
com o objetivo de articular e motivar grupos interdisciplinares.

O projeto proporciona nao sé conhecimentos diversos e especificos para os produtores, como
tras aos académicos, experiéncia pratica na realizagdo de analises de laboratério e as metodologias
de trabalho dos equipamentos diversos adquiridos pelo projeto.

Com tais atividades, o CMETL- Oriental vem buscando melhorar a formacado de recursos
humanos, através da adogao de melhores praticas de produgdo, que contemplem a melhoria do
processo e considerem, além dos resultados econdmicos, a sustentabilidade e a ética.
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