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A atividade desenvolvida no Projeto “Despertando para a Ciéncia” foi realizada com os alunos do
Ensino Médio do Colégio Prof. Jodo Ricardo Von Borell du Vernay na Universidade Estadual de
Ponta Grossa e deu a oportunidade deles vivenciarem o mundo académico. Para uma melhor eficacia
da execucao do evento, os alunos visitaram os laboratérios disponiveis ao curso de Engenharia de
Alimentos. Também a eles foram ministradas palestras para embasamento teérico para as demais
atividades. Ao longo da semana, os mesmos tiveram contato direto com a instituicao, participando de
palestras, mini-cursos e analises laboratoriais, sempre visando os resultados e os caminhos para
neles chegarem. Os alunos participaram da fabricagdo do Queijo Minas Frescal e nele determinaram
os minerais Calcio e Magnésio, através da técnica de Absorgcao Atdémica, além de quantificarem o
Teor de Gordura, Proteina Total, Nitrogénio e pH. Durante a semana os estudantes trabalharam
sempre em grupos, o que gerava a necessidade de discusséo de ideias e respostas. Isso instigou as
capacidades de argumentacdo e pensamento de todos os participantes. Para a organizagdo da
semana, o PET-Engenharia de Alimentos montou uma apostila base de Absor¢cado Atémica que foi
disponibilizada para os alunos como fonte de consulta. O Grupo realizou uma palestra sobre Boas
Praticas de Laboratério e também de modo geral, auxiliou em todas as atividades tanto aos alunos
quanto professores e mestrandos envolvidos na organizagao.
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Introdugéao

O projeto “Despertando para a Ciéncia” esta inserido no Programa “Novos Talentos na
UEPG” aprovado pela Coordenacao de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior (Capes), em
atendimento ao Edital CAPES/DEB n° 033/2010. Tem como finalidade realizar atividades
extracurriculares visando ao aprimoramento e atualizacdo de alunos da educacgao basica. A Atividade
apresentada neste trabalho contou com a participagdo dos alunos do Ensino Médio Técnico em
Alimentos e Quimica do Colégio Borell e de mestrandos do Curso de Pds-Graduagédo em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos da UEPG. Os alunos trabalharam com o tema de Analise
Espectrofotométrica de Absorgcdo atébmica, que foi utilizado como uma ferramenta para oportunizar
aos estudantes conhecerem a universidade e ao mestrando uma experiéncia na pratica em docéncia
ao acolhé-los para participarem do cotidiano das suas atividades de pesquisa. Os estudantes tiveram
a oportunidade de acompanhar o processo de fabricagdo do queijo Minas Frescal, utilizando este
alimento para as analises propostas no mini-curso.

Objetivos

Os objetivos da Atividade desenvolvida foram que os alunos do Colégio Borell pudessem
durante a semana ter a experiéncia universitaria em pesquisa, aprendendo diversas analises, a ter
compromisso com o trabalho e desenvolverem o senso critico para organizacéo e apresentacao dos
resultados. Um objetivo secundario da atividade foi a elaboragao do Queijo Minas Frescal, com a
participagdo dos alunos envolvidos na atividade, a fim de se fazer as analises.

Metodologia

No primeiro dia de atividade os alunos participaram de uma visita aos diversos Laboratorios
do Centro de Tecnologia de Alimentos (CTA), em seguida houve uma palestra sobre Boas Praticas
de Laboratdrio, concedida pelos alunos do Grupo do Programa de Educacédo Tutorial (PET) de
Engenharia de Alimentos no auditério do Centro Interdisciplinar de Pesquisa e Pds-Graduagéo
(CIPP). Na sequéncia, outra palestra sobre Analise Espectrofotométrica de Absorgéo Atdmica. Para o
segundo dia foi ofertado um mini-curso pelo periodo da amanha, que vinculava informagdes sobre as
analises a serem feitas e o queijo a ser trabalhado.Na tarde do mesmo dia, os alunos participaram de
analises fisico-quimicas e também das analises instrumentais em absorgéo atémica. Na quarta-feira e
quinta-feira deu-se sequéncia as analises e fez-se a interpretacado dos resultados obtidos. No ultimo
dia de atividade, os alunos elaboraram o relatério final por equipes e também apresentaram em forma
de slides.

Resultados
Os resultados das analises realizadas pelos alunos estdo apresentados nas Tabelas 1 e 2,
as Figuras 1 e 2 mostram imagens dos alunos na produc¢ao do queijo e no laboratério de Analise de

Absorcao atébmica.

Tabela 1 — Minerais Ca e Mg do Queijo Minas Frescal através da andlise durante a atividade

Amostra Leitura Calcio Calcio (mg.kg) Leitura Magnésio
Magnésio (mg.kg)

1 0,99 5.197,5 0,05 262,5

2 1,03 5.407,5 0,05 262,5

3 1,02 5.355,0 0,05 262,5

Fonte: Retirado da apresentagado da conclusao da atividade feita pelos alunos do Borell.
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Tabela 2 Analises feitas com alunos durante a semana do Despertando para a Ciéncia

Anidlise Resultado Médio
pH 6,6
Proteina Total 27,08%
Nitrogénio 4,24%
Gordura 12%

Fonte: Retirado da apresentagéo da conclusao da atividade feita pelos alunos do Borell.

Figura 1 — Alunos do Borell no Laboratério de Engenharia de Alimentos

Elaboragao
do Queijo Minas Frescal para analises fisico-quimicas e de absorgéo atdbmica

Figura 2 — Alunos do Borell no Laboratério Multi-usuario
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Alunos juntamente com o técnico responsavel pelas Analises de Espectrofotometria de Absorgao
atdbmica no do Laboratério multi-usuario da Pés-graduagao da UEPG.

Para o queijo Minas Frescal os resultados obtidos para a Analise de Absorgcdo atbmica
mostraram um valor de 5320 mg.kg! para o Caélcio e 262,5 mg.kg"' para o Magnésio. O pH médio
obtido foi de 6,6, a Gordura pelo método do butirdmetro foi de 12%, Proteina total 27,08% e 4,24%
para Nitrogénio. Os dados foram apresentados pelos alunos nos relatérios finais e na apresentagao
de slides. Todos os alunos avaliaram positivamente a atividade mostrando um sentimento de
realizagdo ao término da mesma.

Conclusoes

Observou-se no decorrer da atividade que os alunos do Ensino Médio demonstraram um
grande interesse em aprender conceitos novos, especialmente os relacionados a técnica de
espectrofotometria de absor¢do atbmica, algo novo para os mesmos que despertou a atencdo de
todos. Alguns alunos tiveram seu primeiro contato com um laboratério o que também os motivou a
descobrir conhecimentos novos. Como os mesmos tinham que elaborar um relatério, anotando e
discutindo os seus resultados a cada término do dia, observou-se o espirito de equipe entre eles. O
resultado final foi bastante produtivo, com a apresentacdo dos relatérios feitos pelos alunos em uma
apresentacdo oral. Os integrantes do grupo PET que ajudaram na realizagdo da atividade
demonstraram-se motivados pelos auxilios prestados, pelo grande reconhecimento dos alunos do
ensino médio quanto as suas participagbes. Outro fator importante decorrente da participagcao na
atividade do Projeto “Despertando para a Ciéncia”, foi o conhecimento que puderam obter com
relagdo aos temas de suas iniciagdes cientificas, aprendendo as corretas realizagdes dos
experimentos, os cuidados com as vidrarias € com os alimentos que foram analisados. Finalizando, a
atividade mostrou-se extremamente relevante tanto para os alunos do Ensino Médio participantes,
quanto para todos os que colaboraram com a organizagao dessa semana.
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